
 

 

 

  

 

今月２回目の「山口県産１００％献立」を実施しました。 

今日の給食は、今年の萩市調理員研修会で、調理員さんが考えて実習した献

立です。さつまいもとじゃがいもを入れたサラダの予定でしたが、萩産のじゃ

がいもが手に入らなかったので、里いもで代用しました。「アカモク」は長門市

仙崎産の海藻で、粘り気があり、健康食品として注目を浴びています。給食で

は初登場です。 

今日は保護者を対象とした試食会も開催されました。 

「給食の量が多い。」「家より薄味だった。」「生徒はマナーよく静かに食べて

いた。」「素材の味が生かされていておいしかった。」などいろいろなご意見をい

ただきした。アカモクは初めて食べられる方が多かったようですが、とても好

評でした。 

お忙しい中ご参加いただきました保護者の皆様、 

ありがとうございました。 

１１月２７日献立：ごはん、牛乳、むつみ豚のもみじ焼き 

          ポテトポテトサラダ、アカモクスープ 
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